
KARTE
Abend

STARTER

A R C T I C  A U S T E R N                                                                             / /  1 8  €              

3 gegrillte Austern mit Arctic Snow / Queller / Preiselbeeren

H O L S T E I N E R  B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A                                                     / /  1 8  €  

hausgemachtes Tomaten Chutney / dänisches Schwarzbrot / Wildkräuter

W I L D  S C A N D I N A V I A N  T A T A R                                                           / /  1 9 , 5  €              

Rindertatar / Parmesan / Trüffelmayonnaise / Kapern / gepickeltes Gemüse

2 E R L E I  V O M  K A B E L J A U                                                                     / /  2 1  €  

Bäckchen & Zunge / Blumenkohlvarianten

L I L L E  S T J E R N E S K U D  (  S M Ø R R E B R Ø D )                                                / /  1 5  €

paniertes Schollenfilet / Grönlandgarnelen

L U M P F I S C H  K A V I A R  A U F  D Ä N I S C H E M  S A U E R R A H M                              / /  2 4  €  

getoastetes Franskbrød

G E G R I L L T E R  C A E S A R  S A L A D  W I L D  S C A N D I N A V I A N  W A Y                     / /  1 6 , 5  €              

Parmesan / Preiselbeeren / dänisches Schwarzbrot / Kapern

G E R Ä U C H E R T E  M A K R E L E                                                               / /  1 8 , 5  €               

Erbsen / Sauerrahm / Dill Öl / Brombeeren

J E  W E I T E R E  A U S T E R                                                                           +  6  €

N O R W E G I A N  S U R F  &  T U R F                                                              / /  1 8 , 5  €

zwei Jakobsmuscheln / Gurke / Erbsen / frittierte Schweinschwarte /grüner Sauerrahm

F A K E  S C A L L O P                                                                              / /  1 6 , 5  €

gebackener Sellerie / Gurke / Erbsen /grüner Sauerrahm



KARTE
Abend

MAIN

G E B A C K E N E S  B L U M E N K O H L S T E A K                                                    / /  2 9 , 5  €  

Teriyaki Butter / Hummus / Wildkräuter Salat / Fries

N O R W E G I S C H E R  W E I S S E R  H E I L B U T T                                                    / /  4 4  €  

dänischer Sauerrahm / Erbsen / Fries

S U R F ´ N  T U R F  B U R G E R                                                                        / /  5 9  €  

Rind / 1/2 Hummer / Rote Beete / Trüffelmayonnaise / Cheddar / Preisebeeren / gepickelte Zwiebeln

G A N Z E R  H U M M E R  -  C A .  1 0 0 0 G                                                            / /  9 9  €  

R I N D E R F I L E T  -  2 0 0 G                                                                          / /  5 2  €  

K A B E L J A U  K O P F                                                                             / /  3 6 , 5  €  

R I B E Y E  -  3 0 0 G                                                                                  / /  4 9  €  

T O M A H A W K  -  C A .  1 0 0 0 G  ( 2  P E R S O N E N )                                               / /  9 9  €  

jeweils mit Grill Gemüse / Fries / Pfeffersauce

S A U C E N                                                                                        / /  J E  4  €  

Pfeffersauce

Tomaten Chili Chutney

Sour Cream

Sauce Bearnaise

DIE Schwedische Spezialität. Die absolute Mutprobe für Gaumen und Magen.
Ausschließlich für 4 Personen und auf der Terrasse serviert. Bist du mutig genug?

Sauerrahm / Kartoffeln / Zwiebeln / Preiselbeeren

S U R S T R Ö M M I N G        / /  2 0 0  €  



KARTE
Abend

DESSERT

S C H O K O L A D E N T A R T E                                                                         / /  1 4  €  

Sommer-Beeren / Holundergelee

A R C T I C  T I R A M I S U                                                                              / /  1 4  €

Blaubeeren / Skyr / Mascarpone / Hafercrumble

S K A N D I N A V I S C H E  K Ä S E R E I S E                                                             / /  1 8  €

lass dich überraschen

B E A U M O N T  C A P E  V I N T A G E  2 0 1 8  -  0 , 3 7 5 L                                            / /  4 2  €              

B E A U M O N T  G O U T T E  D Ó R  2 0 2 1  -  0 , 3 7 5 L                                               / /  4 9  €  

Als Noble Late Harvest besteht dieser Wein zu 100% aus Chenin Blanc. Besticht durch seine Frische
und Eleganz und einem fast schon trocken anmutenden Abgang Und dass, trotz einer Vielfalt an
Aromen von getrockneten Äpfeln, Orangen, Limetten und Honig. Der “Goutte D´Or”, ein Tropfen
Gold, erfährt sein außergewöhnliches Aroma durch den positiven Befall vollreifer Trauben durch
Edelfäule, der Botrytis.

DESSERTWEINE

Zwei Fässer gebrauchtes Holz (sechs Belegungen) lassen diesen Wein perfekt reifen und köstliche
Aromen von Blau- und Heidelbeeren, Pflaumen und Zimt entstehen. Vanille und Christmas Pudding
“At it´s Best”. Ohne Schönung und unfiltriert.

Möchtest du unser besonderes, in Dänemark liebevoll gebackenes Bio Schwarzbrot mit nach Hause
nehmen?

Einfach beim Service melden und für 12 Euro einpacken!


